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El temps de letàrgia a la vinya és un període de parada, de latència, 
on la vinya descansa, dorm. El cava Sumarroca Letargia Gran Reserva 
Brut Nature és un cava amb 10 anys de criança,  d’envelliment i madu-
ració per aconseguir les millors aromes i matisos.

Procedent d’una selecció acurada dels nostres fruits, aquest cava fa 
palesa la complexitat i la longitud de tast que atorga la llarga criança.

Nota de tast

Cava brillant de color groc amb ribet daurat. Bona intensitat aromàti-
ca on les aromes de fruita blanca i pedra foguera es deixen acompan-
yar pels torrats i les subtils notes d’herba aromàtica. És un cava sobri 
i elegant però amb caràcter. A la boca apareixen les fruites de pinyol 
carnoses, resulta saborós i golós, però amb nervi. En el post-gust les 
notes de pastisseria i torrats reapareixen i li donen longevitat.

Viticultura ecològica & sostenible

Varietats

Xarel·lo, Macabeu, Parellada

Criança

10 anys

Temperatura

Servir a 10ºC

Maridatge

Marisc, Peix, Formatges Curats
Carns Blanques

Codi d’adhesió: 2016-B08807158-00
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Característiques de la vinya

Nom de la vinya/finca: Finca Sumarroca 

Composició del sòl: Calcari, graves & pobre en matèria orgànica

Conducció: Vas, Royat

Altitud: 150-200 m

Exposició: sud, sud-est

Producció/ha: 5000-7000 kg/ha

Elaboració i criança

Verema 2012:

Hivern suau amb baixada de les temperatures abans de la brotació. Durant la primavera les 
temperatures han sigut lleugerament superiors i la data de brotació ha sigut més tard de 
l’habitual. Durant la segona quinzena d’agost comença una onada de calor  que es comença 
a regularitzar cap a principi de setembre. Les temperatures tornes a ser habituals durant el 
setembre. 

Finals de tardor i inici d’hivern tenim una pluviometria elevada que acaba amb un hivern 
extremadament sec. Just abans de la brotació tenim també elevades precipitacions que 
compensen amb una primavera molt seca. L’estiu acaba sent sec amb poca pluja però ben 
repartida, 1 dia de pluja de 30-40l durant els 3 mesos d’estiu (juny, juliol i agost)

Criança: 10 anys

Primera anyada d’aquest cava:  2012

Nombre d’ampolles produïdes: 4.229

Fermentació: en acer inoxidable a temperatura controlada

Durada de fermentació alcohòlica:  16-20 dies

Temperatura de fermentació: 16ºC

Dades analítiques i declaració d’al·lèrgens

Alcohol: 12,00%

Dosatge: sense dosatge

Acidesa: 5,95 g/l

pH: 3,00

NO conté: gluten, derivats de la llet, ni existeix perill de contaminació creuada

Contiene: sulfits
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