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Varietats

Xarel-lo, Parellada, Macabeu

Crianca

+ 20 mesos

Temperatura

Servir a 8-10°C

Maridatge

Peix, arrossos
i formatges semicurats

Premis & Premsa

Peiiin 2019: 89 punts

SUMAROCA

Insitu
Extra Brut Reserva

Fashion amb cupatge tradicional

Després d'innovar i introduir millores en els cupatges de casa nostra,
voliem tornar a l'elaboracié que es feia IN SITU, ja fa més d'un segle.
Vam fer un cupatge de les tres varietats tradicionals, xarel-lo, parella-
da i macabeu, totes procedents de la nostra finca Sumarroca.

Nota de tast

Color groc pallid amb bombolles fines i persistents. En nas ofereix no-
tes suaus de poma fresca, acompanyada d'aromes citrics que es com-
binen amb les incipients aromes torrades i de pastisseria que aporten
els llevats. En boca presenta una espuma integrada que aporta fres-
cor a les notes de poma acida i pastisseria.

Viticultura ecologica & sostenible

ACO,RDS
VOLUNTARIS

omis amb la reduccié de CO,




Insitu
Extra Brut Reserva

Caracteristiques de la vinya

Nom de la vinya/finca: Finca Sumarroca

Composicio del sol: Calcari, graves & pobre en matéria organica
Conduccié: Royat

Altitud: 150-300m

Exposicio: sud, sud-est

Produccid/ha: 6000-8000 kg/ha

Elaboracié i crianca
Crianca: + 20 mesos

Temps de criancga post-desgorjament: +3 mesos

Primera anyada d’aquest cava: 2012

Nombre d’ampolles produides: 30.000

Fermentacio: Diposits d’acer inoxidable amb control de temperatura
Durada de fermentacié alcoholica: 18-20 dies

Temperatura de fermentacié: 16°C

Temps de crianga abans del desgorjament: + 20 mesos

Dades analitiques i declaracié d’al-lérgens

Alcohol: 12,00%

Dosatge: 5 g/l

Acidesa: 5,70 g/l (acid tartaric)

pH: 3,02

NO conté: gluten, derivats de la llet, ni existeix perill de contaminacié creuada

Contiene: sulfits

SUMAROCA
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