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L’elegància del pinot noir elaborat com a vi blanc

Cava degà del treball a casa nostra amb raïm negre de pinot noir per 
fer un vi blanc. 

Nota de tast

El pinot noir li aporta les notes minerals i de fruites vermelles; la llarga 
criança, les notes de pastisseria i fruita. Una combinació estel·lar que 
li confereix un gust mineral, vibrant i de fruites asiàtiques.

Viticultura ecològica & sostenible

Varietat

Pinot Noir 

Criança

+ 40 mesos 

Temperatura

Servir a 10ºC

Maridatge

Marisc, peix i plats orientals

Premis & Premsa

Peñin 2020: 92 punts

Codi d’adhesió: 2016-B08807158-00
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Característiques de la vinya

Nom de la vinya/finca: Finca Rosendo de Finca Sumarroca

Composició del sòl: Calcari

Conducció: Guyot

Altitud: 200 m

Exposició: sud

Producció/ha: 4000 kg/ha

Elaboració i criança

Criança: + 40 mesos

Temps de criança post-desgorjament: + 6 mesos

Verema: 

Després d’un hivern i una primavera suau i seca, amb poques pluges durant l’època de flora-
ció, entre el maig i el juny pugen extremadament les temperatures. Fins abans de la verema, 
que comença en dates habituals, les temperatures nocturnes s’estabilitzen i les diürnes són 
més baixes degut a la presència de núvols dispersos. Maduració bastant pausada i fruita sana 
gràcies a les prevenció en aquelles parcel·les que poden tenir problemes d’humitat.

Producció més baixa i amb especial afectació de les varietats macabeu i parellada degut a la 
sequedat de la primavera. Vins més equilibrats i frescos respecte l’anyada anterior.

Primera anyada d’aquest cava: 2001

Nombre d’ampolles produïdes: 5000

Fermentació: Dipòsits d’acer inoxidable amb control de temperatura

Durada de fermentació alcohòlica: 18 dies

Temperatura de fermentació: 16ºC

Dades analítiques i declaració d’al·lèrgens

Alcohol: 12,00%

Sucre residual (dosatge): 7 ml

Acidesa: 6,0 g/l (àcid tartàric)

pH: 2,95

NO conté: gluten, derivats de la llet, ni existeix perill de contaminació creuada

Conté: sulfits

VITICULTURA ECOLÒGICA I SOSTENIBLE


