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ENVELLIT
12 MESOS EN BOTA VELLA

TERRAL

CA FAMILIAR

@ Variedades Coge el nombre del viento que proviene del interior de la pe-
ninsula y que llega de pleno a la vifla mas occidental y elevada

Cabernet Franc, Syrah, . .
y de Cabernet Franco de Santa Creu, situada en la Finca Suma-

Merlot . .
rroca. jUna explosion de especies!
@%!)@ Crianza Nota de cata
ZN\
11 meses Color cereza con ribetes purpura. Buqué intenso de fruta ma-
_ dura, como moras y ardndanos, junto con cedro y especias. En
ﬂ; Temperatura boca es estructurado y equilibrado, con sabores concentrados

. de fruta madura y notas de especias. Final largo.
Servira 16°C

\O Maridaje
%

Carnes a la brasa, pasta,
quesos curados y semicurados

Q Premios & Prensa

Penin 2019: 90 puntos

Viticultura ecoldgica & sostenible

J SMETA™

committed entity
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Caracteristicas del vifledo

Nombre del vinedo/finca: Finca Santa Creu de Finca Sumarroca
Composicion del suelo: Gravas & calcareo

Conduccion: Royat doble

Altitud: 150-200m

Exposicion: sur, sureste, noroeste

Produccion/ha: 4.500-6000 kg/ha

Elaboraciény crianza
Crianza: 11 meses
Vendimia:

Temperaturas suaves durante todo el afo con un agosto mas fresco, cosa que ha beneficiado

la maduracién. Pocas lluvias e invierno muy seco.

Al bajar las temperaturas algunes de las parcelles de chardonnay y xarello se avanzaron unas
3 semanas. Las cepas optaron por hacer un fruto pequeno para que, como minimo, pudieran

madurar bien.

La produccion ha sido inferior a la habitual perd la maduracién ha sido éptima. Las condicio-

nes fitosanitarias han sido espléndidas.
Primera afiada de este vino: 2005
Numero de botellas producidas: 25.000

Fermentacion: Depositos de acero inoxidable con control de temperatura. Maceracion 2

semanas.
Duracién de la fermentacién alcohdlica: 8 dias

Temperatura de fermentacion: 24-26°C

Datos analiticos y declaracién de alérgenos
Alcohol: 13,50% vol

Azucar residual (dosaje): -

Acidez: 5,7 g/l (acido tartdrico)

pH: 3,40

NO contiene: gluten, derivados de la leche. No existe peligro de contaminacion
cruzada.

Contiene: sulfitos

SUMAROCA

VITICULTORES

@ 03/10/2023 13:17:12



