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@ Variedades La pareja de baile o el hermano gemelo del‘Temps de Flors.
Merlot, Cabernet Sauvignon,
Syrah Nota de cata
@ Color de intensidad alta con un ribete violdceo. Aroma intenso y
@'@ Crianza afrutado a cerezas y frambuesas, con notas florales frescas. En boca
Z\
3 mesos se presenta suave y aterciopelado, con una intensidad elegante

y sabor a cereza. El final es largo y afrutado, con notas de cereza.
ﬂ:— Temperatura

Servira 14-16°C

\0 Maridaje
¢

Carne de ternera, cerdo o cordero.
Pescado a la brasa o al horno.
Quesos suaves 0 Cremosos.
Jamon e ibéricos.
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Viticultura ecolégica & sostenible
Pefiin 2019: 87 puntos
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Temps de Fruits Caracteristicas de la viiia

Nombre de la vifia/finca: Finca Sumarroca

Composicion del suelo: Calcareo con argilas & gravas
2021 -

Conduccién: Royat

Altitud: 150-300m

Exposicion: norte-sur

Produccién/ha: 3000-5000 kg/ha

Elaboracién y crianza
Crianza: 3 meses
Verema:

Otoro con temperaturas habituales y entrada de invierno con menos grados del habitual. A pesar de la
subida de las temperaturas en febrero, en marzo hay una estabilidad y la brotacién es en fechas habitua-

les hasta el mes de junio, que con el augmento de temperaturas hay un crecimiento mas rapido.

En cuanto la pluviometria, ha sido excepcionalmente baja (326 |/m2) y la lluvia no ha estado bien repar-
tida durante el afio. Con la falta de agua, la vendimia presenta muchas diferencias entre variedades pero
el estado sanitario es bueno. El vifiedo ha crecido de manera adecuada a pesar de la extrema sequia.
Esta si que afecté el crecimiento de los granos de uva, quedaron muy pequefios. Los vinos de esta vendi-

mia tendran una frescura muy elevada, con fruta tendiendo a fresca, con una muy buena finura.
Primera afada de este vino: 2012

Numero de botellas producidas: 10.000

Fermentacion: Depésitos de acero inoxidable con control de temperatura

Duracién de la fermentacién alcohélica: 8 dias

Temperatura de fermentacién: 26°C

Datos analiticos y declaracion de alergenos
Alcohol: 12,50%

Azlcar residual (dosage): <0,5g/1

Acidez: 4,9 g/l (acid tartaric)

TEMPS pH: 3,50
\DEFRU"S NO contiene: gluten, derivats de la llet, ni existeix el perill de contaminacié creuada
TR J ‘ Contiene: sulfits
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