SUMAROCA
Temps de Flors

2024

Festival de blancs

EMPS
EFLORS

riewkTuAA ECBLBBIcs

Vidstrinneas. (dss

A FAMILIAR

MARDCA @

Varietats

Xarel-lo, Muscat, Sauvignon blanc,
Gewurztraminer

Temperatura

Servira 8-10°C

Maridatge

Arrossos, peixos, mariscs, carns blanques,
pastes, formatges semicurats o frescos

Dades analitiques i declaracié
d’al-lergens

Alcohol: 11.00%

Sucre residual (dosage): -
Acidesa tartarica: 5,8 g/l
pH: 3,09

NO conté: gluten, derivats de la llet, ni
existeix el perill de contaminacié creuada

Conté: sulfits

Nota de tast

A I'aroma destaquen notes de fruita madura d'estiu, com ara préssec, pera, litxi i raim i matisos
més florals, de flors blanques, gessami, taronger, rosa i azalea. En boca és opulent, cremés, amb
les aromes que notem per via retronasal. Equilibrat, rodé. Un conjunt harmonic de sensacions.
Caracteristiques de la vinya

Nom de la vinya/finca: Finca Sumarroca & Finca Sabartés

Composicio del sol: Calcari, graves, pobre en materia organica & argilés i preséncia de llims
Conduccié: Royat

Altitud: 150-300m

Exposicié: nord-sud

Produccié/ha: 5000-7000 kg/ha

Elaboracié i crianca

Primera anyada d'aquest vi: 2009

Nombre d'ampolles produides:

Fermentacio: Diposits d'acer inoxidable amb control de temperatura
Durada de la fermentacié alcoholica: 15-20 dies

Temperatura de fermentacié: 16°C

Viticultura ecologica & sostenible
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