
Color groc pàl·lid, brillant i net, que reflecteix la seva joventut i frescor. Aromes molt
fresques i elegants, amb una clara presència de fruita procedent del vi base, que es
fusionen perfectament amb les subtils notes de pastisseria generades per la criança de més
de dos anys sobre les lies. Aquesta combinació aporta complexitat i una deliciosa sensació
de lleugeresa.  En boca és afruitat i fresc, amb una bombolla fina i sedosa que s’integra a la
perfecció a l’estructura del cava, conferint-li una textura suau i agradable. El seu pas per
boca és equilibrat i persistent, amb un final llarg que deixa una sensació refrescant i
harmònica.  Un cava amb una personalitat molt definida, que destaca pel seu equilibri
entre la frescor de la fruita i les notes més elegants i complexos derivades de la criança. Un
Brut Reserva excel·lent per a aquells que busquen una experiència refinada i persistent.

Dades tècniques
Dosatge: 7 g/l
Grau alcohòlic: 12 %
AT (tartàric): 5,7 g/l
PH: 2.98 g/l

Varietats Xarel·lo, Macabeu 
Parellada, Chardonnay

Criança + 40 mesos
Fermentació: Dipòsits d’acer inoxidable amb
control de temperatura.
Durada de la fermentació alcohòlica: 16 dies
Temperatura de fermentació: 16 ºC

La finor del tiemps

El Brut Reserva 2023 de Sumarroca és el reflex de la nostra tradició i el compromís amb la
qualitat. Un cava amb caràcter de finca, elaborat exclusivament amb raïm procedent de les
nostres vinyes. A la tradicional i majestuosa trilogia de Macabeu, Xarel·lo i Parellada, afegim una
aportació mínima de Chardonnay que li atorga finor i elegància.
La seva identitat es defineix per una criança al voltant dels 24 mesos en rima, el temps just per
assolir la seva complexitat sense perdre la frescor. El resultat és un cava amb una bombolla fina,
notes subtils de brioixeria i un pas per boca equilibrat, fresc i persistent.

Sumarroca Brut Reserva 2023 marida de
forma excepcional amb el pernil ibèric de
gla. La seva marcada acidesa i la bombolla
fina tallen el caràcter greixós i intens del
pernil, netejant el pal amb cada glop.
Mentre que les notes subtils de brioixeria i la
complexitat dels 24 mesos de criança del
cava complementen la riquesa i l'aroma
persistent de la peça. És una combinació
clàssica que garanteix un maridatge
equilibrat i sofisticat.
Servir a 7-8 ºC

Oscar Llombart / Enòleg de Sumarroca

sumarroca.com

Sumarroca és un celler familiar situat a la part alta de la històrica regió vitivinícola del Penedès, a prop
de Barcelona i del mar Mediterrani. Ens especialitzem en la producció de vins i caves de qualitat,

procedents de les nostres pròpies vinyes ecològiques. Com a celler familiar, tenim un fort compromís
amb la preservació del medi ambient i la pràctica de la sostenibilitat. 

SUMARROCA

BRUT RESERVA 2023

Maridatge recomenat
Verema 2023: L’any 2023 ha estat extremament càlid, amb una temperatura mitjana anual de 16,3°C,
1,1°C superior a la dècada anterior. Les temperatures nocturnes estivals no van baixar dels 20°C. La
sequera ha estat persistent, amb un 40% menys de precipitacions en els últims tres anys. Tot i això, la
salut de les vinyes ha estat excel·lent. El cicle vegetatiu es va escurçar, avançant la verema set dies
respecte a l'any passat. La collita ha estat petita i amb un rendiment baix (-30%), però amb un raïm sa.
Els vins tenen un pH lleugerament més alt, menor acidesa i notes de fruita madura.

No conté: gluten, derivats de la
llet, ni existeix perill de contaminació
creuada
Conté: sulfits


