
Color groc pàl·lid amb reflexos daurats. Presenta un perlatge fi i continu que forma
una corona persistent a la superfície.  Aroma intensa i complexa, amb notes de
fruita blanca  i records d'albercoc. S'hi sumen les notes de criança com la brioixeria,
el pa torrat i les ametlles. Fons subtilment mineral. En boca és sec, amb una acidesa
ben integrada que li aporta frescor. La bombolla és cremosa i delicada. Es
mantenen les notes de fruita i de pastisseria que s'havien percebut en nas. El final
és llarg i persistent, deixant una sensació d'elegància i harmonia.

Dades tècniques
Dosatge: 6 g/l
Grau alcohòlic: 12 %
AT (tartàric): 5,85 g/l
PH: 2.93 g/l

Varietats Xarel·lo, Macabeu 
i Parellada

Criança + 40 mesos
Fermentació: Dipòsits d’acer inoxidable amb
control de temperatura.
Durada de la fermentació alcohòlica: 16 dies
Temperatura de fermentació: 16 ºC

La finor del tiemps

El Sumarroca Gran Reserva Brut Nature és l'essència d'un Penedès autèntic, un cava de llarga
criança que encarna la passió per la terra i la tradició de la nostra finca. Elaborat amb les
varietats autòctones xarel·lo, macabeu i parellada, és un homenatge a l'elegància moderna.
Després d'una criança mínima de 40 mesos sobre les seves lies, aquest Gran Reserva expressa
una complexitat i refinament únics. La seva bombolla fina i delicada revela notes de fruita blanca
madura, brioix i fruits secs. Un cava amb caràcter i una frescor vibrant, ideal per acompanyar des
de formatges fins a peixos al forn.

Sumarroca Gran Reserva Brut Nature
marida de forma excepcional amb el
salmó fumat. La seva acidesa i bombolla
fina tallen el caràcter greixós i salí del
peix, mentre que les notes subtils de
brioixeria i fruits secs del cava
complementen la delicadesa del salmó i
els tocs herbacis de l'anet. És una
combinació clàssica que garanteix un
maridatge equilibrat i sofisticat.
Servir a 7-8 ºC
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Sumarroca és un celler familiar situat a la part alta de la històrica regió vitivinícola del Penedès, a prop
de Barcelona i del mar Mediterrani. Ens especialitzem en la producció de vins i caves de qualitat,

procedents de les nostres pròpies vinyes ecològiques. Com a celler familiar, tenim un fort compromís
amb la preservació del medi ambient i la pràctica de la sostenibilitat. 

SUMARROCA

GRAN RESERVA 2022

Maridatge recomenat

Verema 2022: Aquest any ha estat marcat per temperatures extremes, amb una mitjana anual de 15,8°C
(0,6 °C més que la darrera dècada) i diverses onades de calor que han augmentat les temperatures
màximes i mínimes. La pluviometria ha estat molt baixa, amb 693 L en 24 mesos, repartida de manera
irregular i amb un estiu especialment sec (-40%). Malgrat això, les vinyes han estat en excel·lent estat.
Les pluges d'hivern van afavorir un bon creixement inicial, però les altes temperatures de maig van
aturar el desenvolupament i van avançar la maduració del raïm entre 7 i 12 dies respecte a la mitjana. El
vi resultant és més afruitat, amb menys acidesa i graduació, i un pH lleugerament superior.

No conté: gluten, derivats de la
llet, ni existeix perill de contaminació
creuada
Conté: sulfits


