
Viticultura ecològica & sostenible

Varietats

Syrah

Merlot

Cabernet Franc

Sumoll

Codi d’adhesió: 2016-B08807158-00

Característiques de la vinya

Nom de la vinya/finca: Finca Sumarroca 
Composició del sòl: Calcari amb argiles & graves

Conducció: Royat 
Altitud: 150-300 m 
Exposició: nord-sud i nord-est, sud-est

Dades analítiques i declaració d’al·lèrgens

Alcohol: 13,00 % 

Acidesa: <5 g/l 

pH: 3,35 

NO conté: gluten, derivats làctics, ni existeix risc de contaminació creuada 

Conté: sulfits 

 

NOSTRAT Noir de Noirs 2024
“Nostrat” vol dir nostre. D’aquí. Autèntic. Aquest vi és un homenatge a qui som i 

d’on venim. A les mans que han conreat la vinya, al paisatge que ens envolta i a 

la manera de fer que ens defineix. NOSTRAT és l’essència de Sumarroca: un vi 

honest, equilibrat i amb molta personalitat. Perquè estimar allò que és nostre és 

brindar per la vida. 

Cupatge de les varietats negres més importants de Sumarroca per aconseguir un 

negre fresc i harmoniós, sempre elaborat amb raïm de vinyes pròpies.

 

Nota de tast 
Color de cirera madura amb rivet violaci. Aroma intensa i afruitada de melmelades 
de gerds i cireres sobre unes notes d’eucaliptus i fonoll que denoten joventut. En 
boca es presenta suau i vellutat amb una intensitat elegant de gerds i cireres. Amb el 
pas de boca surtes notes balsàmiques que refresquen el vi. El final és llarg i afruitat 
amb notes de melmelada de cirera.

Temperatura

Servir a 16ºC

Maridatge

Pernil Ibèrics

Carn a la brasa / forn

Formatge Curat


