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A principios del S.XX, cuando después de la Filoxera el Marqués de Monistrol re-
quirid mas mano de obra para trabajar en su bodega, fueron muchos los inmi-
Variedades grantes provenientes de varios rincones de Catalufia y Espana que llegaron a Mo-
Xarelo nistrol de Anoia seducidos por una oportunidad laboral de trabajar a cambio de
ser aparceros de una viia, tener una casa y disponer de dos caballos para cuidar
& S (Crianza las tierras que, en la actualidad, configuran la Finca Sumarroca. Como la mayoria
%/ < de campesinos de la época tenian dificultades para leer y escribir, en el contrato
+12 meses que firmaban figuraba poco texto y Unicamente decia con letras muy grandes
_ una frase: dos caballos, una casa y una vifa.
ﬂ Temperatura En el marco de la diversidad de nuestros cavas, hemos querido profundizar en
Servira10°C las elaboraciones de minima intervencién, bajo la gama de 2CV, eliminando la
N\ 0 adicién de sulfitos, para expresar al maximo la frutosidad del cava.
X Maridaje

Nota de cata
Pescados, carnes blancas

Cava limpio y brillante de color amarillo con reflejos dorados. Presenta una bue-
na intensidad de aromas de fruta blanca madura (manzana Golden) y notas de
pasteleria que recuerdan el cabello de angel y las ensaimadas. Es un cava fresco
y afrutado donde el carboénico aparece de una forma discreta, potenciando la
frescuray la viveza del cava.
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COMTATS DE BARCELONA

Caracteristicas de la vina

Nombre de la vifa/finca: Finca Sumarroca

Composicion del suelo: Calcareo, gravas & pobre en materia orgénica
Conduccion: Royat

Altitud: 150-300 m

Exposicion: sur, sureste

Produccion/ha: 8000-9000 kg/ha

Elaboracién y crianza
Crianza: + 12 meses
Vendimia:

Ha sido un afo extremo en cuanto a las temperaturas siente el aflo mas calido que se recuerda. La tem-
peratura mediana anual ha sido de 16.3 °C (+ 0.5 °C que 2022 y +1.1 °C que ultima década). A pesar de
que el enero y febrero se han mostrado por debajo del histérico, el diferencial han sido las temperaturas
nocturnas de los meses de verano, no bajando de los 20 °C. Las olas de calor no han estado significativas
hacia el afo pasado exceptuando una semana durante agosto. Por tercer aflo consecutivo se trata de
una vendimia de extrema sequia, con un acumulado de un 40% menos en la precipitacion total en los

ultimos tres anos.

La salud de las vifias ha estado excelente. El crecimiento vegetativo fue muy bueno en un inicio a causa
de las lluvias de invierno, pero se pard en mayo a causa de las temperaturas. El ciclo de la planta se acor-
t6 e hizo que la maduracion de la uva se avanzara siete dias con relacién a la vendimia pasada y unos

10-12 dias antes del que serfa habitual los Ultimos afios. En esta vendimia ha llovido 288 |/m? (- 48% por

debajo de la ultima década).

Los crecimientos vegetativos y los sarmientos de las vifias viejas han estado mas pequefos por la
carencia de humedad en profundidad. Ha salido mucha uva, pero con la carencia de lluvia han sido
pequenos y con rendimiento muy bajo (-30% de habitual). La sanidad ha estado excelente. Vinos con un
pH ligeramente superior, acidez mas contenida y un grado ligeramente inferior. Son vinos concertados
por la superficie mas grande de pieles respecto a la pulpa. Afrutados y ligeras notas de fruta madura 'y

menos floral
Tiempo de crianza post-degelle
Primera anada de este cava: 2021

Fermentacion: Primera fermentacion en depdsitos de acero inoxidable a temperatura contro-
lada

Duracién de la fermentacién alcoholica: 16-18 dias
Temperatura de fermentacion: 16°C

Tiempo de crianza antes del deglelle: + 12 meses

Datos analiticos y declaracién de alérgenos
Alcohol: 12,00%

Dosaje: sin dosaje

Acidez: 5.85 g/l (acido tartérico)

pH:2.96

NO contiene: Gluten, derivados de la leche. No existe peligro de contaminacion cruzada.
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