
Dades Analítiques i Declaració
d'Al·lèrgens
Alcohol (Grau alcohòlic): 12,00% vol.
Dosatge : Sense dosatge (Brut Nature)
Acidesa total: 5,85 g/l àcid tartàric
pH: 2,96
No conté al·lèrgens: Gluten, derivats de
la llet. No hi ha perill de contaminació
creuada

Varietats

Maridatge:
Carns blanques, menjar asiàtic, 
salmó i formatges curats

Xarel·lo

Dades Tècniques d'Elaboració
Primera anyada d'aquest cava: 2020
Fermentació: Primera fermentació en dipòsits
d'acer inoxidable a temperatura controlada.
Durada de la fermentació alcohòlica: 16-18 dies
Temperatura de fermentació: 16C

A principis del segle XX, quan després de la crisi de la Fil·loxera el Marquès de Monistrol va
requerir més mà d'obra per treballar al seu celler, molts immigrants de diversos indrets de
Catalunya i Espanya van arribar a Monistrol d'Anoia seduïts per l'oportunitat de treball a canvi
de ser parcers en una vinya, ser propietaris d'una casa i disposar de dos cavalls per tenir cura
de la terra que actualment conforma la Finca Sumarroca. Atès que la majoria dels pagesos de
l'època tenien dificultats per llegir i escriure, el contracte que van signar contenia poc text i
només indicava una frase en lletres molt grans: dos cavalls, una casa i una vinya. En el marc
de la diversitat dels nostres caves, hem volgut aprofundir en les elaboracions de mínima
intervenció, sota la gamma 2CV, eliminant l'addició de sulfits, per tal d'expressar al màxim la
fruitositat del cava.

Vineyard characteristics
Nom de la vinya/finca: Finca Molí Coloma
Sòl: Calcari, amb graves i pobre en matèria orgànica
Conducció: Royat (o Doble Cordó/Cordó Royat)
Altitud: 150-300 m
Exposició: Sud, sud-est
Producció/ha (Rendiment): 8.500 kg/ha

Purament

Xarel·lo 
Net i brillant, de color groc amb reflexos daurats. Presenta una bombolla fina i una corona persistent.
Aporta una bona intensitat aromàtica a fruita blanca madura (poma Golden) i notes de brioixeria que
recorden el cabell d'àngel i les ensaïmades. En boca és un cava fresc i afruitat on l'integració del carbònic
(CO2) apareix de forma discreta, realçant la frescor i la vivacitat del conjunt.

Verema 2023:
L'any 2023 ha estat extremadament càlid, amb una temperatura mitjana anual de 16.3C a
1.1 C superior a la dècada anterior. Les temperatures nocturnes d'estiu no van baixar dels
20 C. La sequera ha estat persistent, amb un 40% menys de precipitació en els darrers tres
anys. Tot i això, l'estat sanitari de les vinyes ha estat excel·lent. El cicle vegetatiu es va
escurçar, avançant la verema set dies respecte a l'any anterior. La collita va ser curta amb
un rendiment baix (-30%), però el raïm era saníssim. Els vins resultants presenten un pH
lleugerament superior, una menor acidesa i notes de fruita madura.

www.sumarroca.com

Sumarroca és un celler familiar ubicat a la part alta de la històrica regió vitivinícola del Penedès,
prop de Barcelona i el mar Mediterrani. Estem especialitzats en la producció de vins i caves de
qualitat procedents de les nostres vinyes pròpies i ecològiques. Com a celler familiar, tenim un ferm
compromís amb la preservació mediambiental i la pràctica de la sostenibilitat.
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