
Viticultura ecològica & sostenible

Varietats

Macabeu

Xarel·lo

Parellada

Muscat

Codi d’adhesió: 2016-B08807158-00

Característiques de la vinya

Nom de la vinya/finca: Finca Sumarroca 
Composició del sòl: Calcari, graves, pobre en matèria orgànica i argilós, amb presèn-
cia de llots 
Conducció: Royat 
Altitud: 150-300 m 
Exposició: nord-sud 

Dades analítiques i declaració d’al·lèrgens

Alcohol: 10,50 % 

Acidesa: 5 g/l 

pH: 3,12 

NO conté: gluten, derivats làctics, ni existeix risc de contaminació creuada 

Conté: sulfits 

 

NOSTRAT Blanc de Blancs 2024
“Nostrat” vol dir nostre. D’aquí. Autèntic. Aquest vi és un homenatge a qui som i 

d’on venim. A les mans que han conreat la vinya, al paisatge que ens envolta i a 

la manera de fer que ens defineix. NOSTRAT és l’essència de Sumarroca: un vi 

honest, equilibrat i amb molta personalitat. Perquè estimar allò que és nostre és 

brindar per la vida. 

Cupatge de les varietats negres més importants de Sumarroca per aconseguir un 

rosat fresc i harmoniós, sempre elaborat amb raïm de vinyes pròpies.

 

Nota de tast 
Aromes complexes amb notes de maduixa i gerd, sobre un fons de flor violeta. Des-
taca en boca per la seva textura vellutada i suau, amb notes afruitades que es man-
tenen al llarg del pas per boca i en el postgust. Final amb records de fruits vermells i 
una persistència agradable.

Temperatura

Servir a 8ºC

Maridatge

Arrossos

Amanides

Pastes

Carns


