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Viticultura ecològica & sostenible

Finca y parcela
Vinya Arnan de Finca Sumarroca

Variedades
100% Muscat

Suelo
Calcáreo, gravas & pobre en materia orgánica

Conducción
Royat

Altitud y exposició
170m

Rendimento/ha
6000 kg/ha

Temperatura de servicio
8 - 10 0 C

Maridaje
Quesos, foie y postres diversos.

Primera añada de este vino: 2014

Fermentación: Depósitos de acero inoxidable 
con control de temperatura

Durada de la fermentación alcohólica:
12 dies

Temperatura de fermentación: 16ºC



Elaboración y crianza
Vendímia:

Otoño con temperaturas habituales. Invierno extremadamente suave. La primavera 
continua con unas temperaturas más cálidas de lo normal. Se trata de un año con plu-
viometría excepcional, en total 807 l/m2. Los meses de verano fueron de gran sequía.

El ciclo vegetativo se avanzó extremadamente debido a las temperaturas muy eleva-
das del invierno. La brotación en las variedades más primerizas se avanzó a finales 
de febrero, cosa nunca vista. Las demás variedades también se avanzaron entre 2-3 
semanas. La pluviometría, junto con las humedades y temperaturas elevadas y creci-
miento avanzado para las fechas, provocó la aparición del mildiu. El hongo mermó la 
producción. Este hecho, junto con la sequía del verano, provocó que la maduración de 
la uva restante fuera más rápida y la vendimia se avanzara.

En estas condiciones, la calidad de la vendimia 2020 está siendo buena, con vinos 
más afrutados y una intensidad media.

Nota de cata
Aroma potent i elegant amb notes fresques evidents de fruita de raïm de 
moscatell combinades amb flors blanques. En boca es mostra molt suau, 
dolç en entrada i amb un final molt fresc i persistent que convida a repetir 
l’experiència..

Datos analíticos y declaración de alérgenos

Alcohol: 9,50% vol

Azúcar residual (dosaje): 85 g/l

Acidez: 5,10 g/l (ácid tartárico)

pH: 3,08

NO contiene: gluten, derivats de la llet, ni existeix el perill de contaminació 
creuada

Contiene: sulfitos
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