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Varietat

Xarel-lo

Temperatura

Servir a 10°C

Maridatge

Arrossos, peix blanc i marisc.

Aperitius.

SUMAROCA
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Quan el logic és il-logic

Molts cops al Penedeés tendim a fer elaborats amb Xarel-lo pero li afe-
gim alguna varietat més aromatica o tropical. El nostre, és 100%
Xarel-lo i aix0, ho posem en valor.

Nota de tast

Aroma fresc i elegant amb notes de fruita blanca, com ara pera
i poma, combinades amb tocs de flor de taronger. En boca és
fresc i afruitat, amb uns records finals molt agradables.

Viticultura ecologica & sostenible
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Caracteristiques de la vinya

Nom de la vinya/finca: Vinya Queto Carretera de Finca Sumarroca
Composicio del sol: Argilos

Conduccié: Guyot

Altitud: 140 m

Exposicio: nord-sud

Producci¢/ha: 5000 kg/ha

Elaboracié i crianca
Verema:

Verema llarga i espaiada, del 5 d’agost al 27 de setembre. Pluja a la primavera i sequera a l'estiu, amb
temperatures elevades gairebé tot I'any. Afectacié de mildiu a final de primavera, reduint puntualment
la collita. Preséncia de mosquit verd durant l'estiu i fins a mitja verema, dificultant la maduracié del raim.
Deshidratacio en algunes parcel-les, avancant la collita. Bona sanitat, amb vins més nets. Rendiments més

baixos (-18% respecte al 2023). Vins nets, lleugerament aromatics, suaus i amb estructura lleugera.

Primera anyada d’aquest vi: 2013

Nombre d'ampolles produides: 68.500

Fermentacio: Diposits d'acer inoxidable amb control de temperatura
Durada de la fermentacié alcoholica: 18-20 dies

Temperatura de fermentacié: 16°C

Dades analitiques i declaracié d’al-lérgens

Alcohol: 11% vol

Sucre residual (dosage): sec

Acidesa: 5,9 g/l (acid tartaric)

pH: 3,06

NO conté: gluten, derivats de la llet, ni existeix el perill de contaminacié creuada

Conté: sulfits
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