
Terral  
Finca Santa Creu
2019
Pool d’espècies

Terral és el vent que bufa de la terra cap a la mar, des del vespre fins a 
mig matí.  El vent que prové de l’interior de la península i arriba de ple 
a la vinya més occidental i elevada de Cabernet Franc de Santa Creu, 
situada a la Finca Sumarroca.  El vent Terral dona nom a aquest vi, tota
una explosió d’espècies!

Nota de tast

Color cirera amb rivets porpra. Buquet intens de fruita madura, com 
ara móres i nabius, juntament amb cedre i espècies. En boca és es-
tructurat i ben equilibrat, amb sabors concentrats de fruita madura i 
notes d’espècies. Final llarg.

Viticultura ecològica & sostenible

Variedades

Cabernet Franc, Syrah, 
Merlot

Criança

11 mesos

Temperatura

Servir a 16ºC

Maridatge

Carns a la brasa, pasta, 
formatges curats i semicurats.

Premis & Premsa

Peñin 2019: 90 punts

Codi d’adhesió: 2016-B08807158-00
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Terral
Finca Santa Creu
2019

Característiques de la vinya

Nom de la vinya/finca: Finca Santa Creu de Finca Sumarroca

Composició del sòl: Graves i calcàric

Conducció: Royat doble 

Altitud:  150-200m

Exposició: sud, sud-est, nord-oest

Producció/ha: 4.500-6000 kg/ha

Elaboració i criança

Criança: 11 mesos

Verema:

Temperatures suaus durant tot l’any amb un agost més fresc, cosa que ha beneficiat la madu-
ració. Poques pluges i hivern molt sec. Al baixar temperatures algunes parcel·les de chardon-
nay i xarel·lo es van avançar unes 3 setmanes. Els ceps van optar per fer un fruit petit per tal 
que com a mínim, poguessin madurar bé.
La producció ha estat inferior a l’habitual però la maduració ha estat òptima. Les condicions 
fitosanitàries han estat esplèndides.

Primera anyada d’aquest vi: 2005

Nombre d’ampolles produïdes: 25.000

Fermentació:  Dipòsits d’acer inoxidable amb control de temperatura. Maceració 2 setmanes.

Durada de la fermentació alcohòlica: 8 dies

Temperatura de fermentació: 24-26ºC

Dades analítiques i declaració d’al·lèrgens

Alcohol: 13,50% vol

Sucre residual (dosage): -

Acidesa: 5,7 g/l (àcid tartàric)

pH: 3,40

NO conté: gluten, derivats de la llet, ni existeix el perill de contaminació creuada

Conté: sulfits
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