SUMAROCA

Vincles Negre

2021

Varietats

Ull de llebre, Merlot,
Cabernet Sauvignon

Temperatura

Servir a 14-16°C
Maridatge

Tot tipus de carn cuinada
al forn o a la brasa.
Formatges curats i semicurats

Premis & Premsa

Nota de tast

Color de cirera madura amb rivet violaci. Aroma intensa i
afruitada amb notes de cireres madures i gerds. Punt refres-
cant degut a les aromes balsamiques d'eucaliptus. Boca suau
i afruitada amb una estructura equilibrada. Notes de fruits
vermells i final balsamic. El final és llarg i afruitat amb notes
de melmelada de cirera.

Viticultura ecologica & sostenible

LA PRODUCCIO

L

z z

= H

= > ** Pt
E % PP i
2 13

g /§ *AN




Vincles Negre

2021

IHGLE

AL A

a4

Caracteristiques de la vinya
Nom de la vinya/finca: Finca Sumarroca

Composicio del sol: franc, argilds, amb preséncia de graves, pobre en matéria
organica i molt calcari

Conduccio: royat
Altitud: 150-300 m
Exposicio: sud

Produccio/ha: 4000-7000 kg/ha

Elaboracié i crianca
Verema:

Tardor amb temperatures habituals i entrada de I'hivern amb temperatures més baixes de I'habitual. Mal-
grat la pujada de temperatures del febrer, el marg hi ha una estabilitat i la brotacio és en dates habituals fins

al mes de juny, que amb l'augment de temperatures hi ha un creixement més rapid.

Pel que fa la pluviometria, ha sigut excepcionalment baixa i les pluges no han estat ben repartides durant
I'any. Amb la manca d'aigua, la verema presenta moltes diferencies entre varietats pero I'estat sanitari és
molt bo. La vinya ha crescut de manera adequada tot i I'extrema sequera. Aquesta si que va afectar el creixe-
ment dels grans de raim, van quedar molt petits. Els vins de la verema tindran una frescor molt elevada, amb

una fruita tendint a fresca, amb una molt bona finor.

Primera anyada d'aquest vi: 2019

Nombre d'ampolles produides: 50.000

Fermentacio: Diposits d'acer inoxidable amb control de temperatura
Durada de la fermentacio alcoholica: 8-10 dies

Temperatura de fermentacio: 24-26°C

Dades analitiques i declaracié d’al-lérgens

Alcohol: 13,00% vol

Sucre residual (dosage): -

Acidesa tartarica: 5,6 g/I

pH: 3,39

NO conté: gluten, derivats de la llet, ni existeix el perill de contaminacié creuada

Conté: sulfits
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