
Vincles Blanc 2024  
Orgànic & Ecològic

Nota de tast

Aromes de fruita blanca i groga complementades amb aromes de flor del taronger. En boca és fresc, rodó 
i afruitat, amb notes altament afruitades. Final llarg i fresc.

Viticultura ecológica & sostenible

Varietats

Macabeu, Xarel·lo, Parellada i 
Muscat.

Temperatura

Servir a 8-10ºC

Maridatge
Amanides, peixos, carns
blanques, pastes i arrossos.

Dades analítiques i declaració 
d’al·lergògens

Alcohol: 10.5 % vol

Sucre residual(dosatge): -

Acidesa tartàrica: 5 g/

pH: 3,2

No conté: gluten, derivats de 
la llet, ni existeix el perill de conta-
minació creuada

Conté: sulfits

Codi d’adhesió: 2016-B08807158-00

Característiques de la vinya

Nom de la vinya/finca: Finca Sumarroca

Composició del sòl: Franco argiloso, presència de graves, pobra en matéria orgànica i molt calcárico

Conducció: Royat i guyot

Altitud: 150-300m

Exposició: sud

Producció/ha: 6000-9000 kg/ha

Elaboració i criança:

Verema: Verema llarga i espaiada, del 5 d’agost al 27 de setembre. Pluja a la primavera i sequera a l’estiu, 
amb temperatures elevades gairebé tot l’any. Afectació de míldiu a final de primavera, reduint puntual-
ment la collita. Presència de mosquit verd durant l’estiu i fins a mitja verema, dificultant la maduració del 
raïm. Deshidratació en algunes parcel·les, avançant la collita. Bona sanitat, amb vins més nets. Rendiments 
més baixos (-18% respecte al 2023). Vins nets, lleugerament aromàtics, suaus i amb estructura lleugera.

Primera anyada d’aquest vi: 2019

Fermentació: Dipòsit d’acer inoxidable amb control de temperatura

Durada de la fermentació alcohòlica: 15-20 dies

Temperatura de fermentació: 16 °C


