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o Fermentacid: Dipdsits d’acer inoxidable amb %

control de temperatura.
e Durada de la fermentacié alcohdlica: 16 dies

e Temperatura de fermentacid: 16 °C

Dades técniques
e Dosatge: 6 g/I
e Grau alcohdlic: 12 %
o AT (tartaric): 5,85 g/I
« PH: 293 g/l

No conté: gluten, derivats de la

llet, ni existeix perill de contaminacié
creuada

Conté: sulfits
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Maridatge recomenat

“Nigiri de Tonyina al Toc de Citrics"

Collie 7 elaborat.a la propietat segons

Frescor i la delicadesa del nigiri de tonyina s, i

que evoca el contrast citric i fresc que pot
complementar perfectament les

COMTATS DE BARCELONA
SUBIRATS

caracteristiques del cava rosé.
Servir a 7-8 °C
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an VEGANO

La delicadesa i la forca del Mediterrani en la seva maxima expressid.

Un cava que encapsula [‘anima del Mediterrani i I'excellencia enolodgica. Elaborat exclusivament
amb el raim de la nostra finca ecologica, Sumarroca Reserva Brut Rosé 2022 combina la frescor
vibrant del Macabeu amb la riquesa aromatica i la textura sedosa del Pinot Noir Mediterrani,
vinificat seguint el prestigiés métode Saignée. Aquest procés artesanal permet extreure el maxim
potencial del Pinot Noir, donant lloc a un cava amb un color rosat intens i captivador, una
sorprenent complexitat de sabors i una delicadesa excepcional.

s e fuiis vermells, com la gerd i la cirera, es barregen amb notes florals &
subtils i una elegant acidesa aportada pel Macabeu, creant una harmonia unica.
Amb més de dos anys de crianga sobre mares, Sumarroca Reserva Brut Rosé 2022
< adquireix una cremositat seductora i matisos sofisticats de brioix 1 fruits secs, que >
complementen les seves bombolles fines i persistents. El resultat és un cava
d’estructura impecable i textura envoltant, perfecte per aquells que cerquen una

experiencia de degustacio unica i memorable. 4

\

Verema 2022: Aquest any ha estat marcat per temperatures extremes, amb una mitjana anual de 15,8°C
(0,6 °C més que la darrera decada) i diverses onades de calor que han augmentat les temperatures
maximes i minimes. La pluviometria ha estat molt baixa, amb 693 L en 24 mesos, repartida de manera
irregular i amb un estiu especialment sec (-40%). Malgrat aixo, les vinyes han estat en excellent estat.
Les pluges d'hivern van afavorir un bon creixement inicial, pero les altes temperatures de maig van
aturar el desenvolupament i van avancar la maduracio del raim entre 7 i 12 dies respecte a la mitjana. El
vi resultant és més afruitat, amb menys acidesa i graduacio, i un pH lleugerament superior.

Oscar Llombart / Endleg de Sumarroca

Sumarroca és un celler familiar situat a la part alta de la historica regio vitivinicola del Penedés, a prop
de Barcelona i del mar Mediterrani. Ens especialitzem en la produccié de vins i caves de qualitat,
procedents de les nostres propies vinyes ecologiques. Com a celler familiar, tenim un fort compromis
amb la preservacio del medi ambient i la practica de la sostenibilitat.
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