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Llaminadura

@ Varietat Raims procedents d'una seleccid de parcelles de pinot noir
. . de la Finca Sumarroca.
Pinot Noir
QNS . Nota de tast
@/ > Crianca
+ 15 mesos Color rosat de capa mitjana. Cava d'elevada intensitat, amb
_ notes elegants de fruita vermella de maduixes combinades
ﬂ;: Temperatura amb notes florals. En boca és afruitat i untuds, amb un final
delicat.

Servir a 8-10°C

XO Maridatge
¢

Aperitiu, pernil, peixos, arrossos,
carns blanques i pasta.

Viticultura sostenible
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Caracteristiques de la vinya

Nom de la vinya/finca: Finca Sumarroca

Composicio del sol: Calcari, graves & pobre en matéria organica
Conduccio: Royat

Altitud: 150-300m

Exposicio: sud

Produccié/ha: 4000-7000 kg/ha

Elaboracié i crianca

Crianca: + 15 mesos

Temps de crianca post-desgorjament: + 3 mesos
Verema:

Tardor amb temperatures habituals i entrada de I'hivern amb menys graus de I'habitual. Mal-
grat la pujada de temperatures del febrer, al marg hi ha una estabilitat i la brotacié és en dates
habituals fins al mes de juny, que amb I'augment de temperatures hi ha un creixement més
rapid.

Pel que fa la pluviometria, ha sigut excepcionalment baixa i les pluges no han estat ben re-
partides durant I'any. Amb la manca d’aigua, la verema presenta moltes diferéncies entre va-
rietats pero l'estat sanitari és molt bo. La vinya ha crescut de manera adequada tot i I'extrema
sequera. Aquesta si que va afectar el creixement dels grans de raim, van quedar molt petits.
Els vins de la verema tindran una frescor molt elevada, amb una fruita tendint a fresca, amb
una molt bona finor.

Primera anyada d’aquest cava: 2005

Nombre d’ampolles produides: 50.000

Fermentacio: Diposits d'acer inoxidable amb control de temperatura
Durada de fermentacié alcoholica: 21 dies

Temperatura de fermentacio: 16°C

Dades analitiques i declaracié d’al-lergens

Alcohol: 12,00%

Dosatge: 8 g/l

Acidesa: 5,80 (acid tartaric)

pH: 3,15

NO conté: gluten, derivats de la llet, ni existeix perill de contaminacié creuada

Contiene: sulfits
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