Reserva Brut Rosé 2022

Variedades Pinot Noir y Macabeo

» Fermentacién: Depésitos de acero inoxidable con
control de temperatura.
e Duracién de la fermentacién alcohdlica: 16 dias
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e Temperatura de fermentacidn: 16 °C R
Datos técnicos
e Dosdaje: 6 g/!
e Grado alcohdlico: 12 %
o AT (tartdrico): 5,85 g/I
e PHI: 2.93 g/I

No contiene: gluten, derivados de la
leche, ni existe peligro de contaminacién
cruzada

Contiene: sulfitos
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Maridaje Recomendado

"Nigiri de Atin al Toque de Citricos"
Frescura y la delicadeza del nigiri de atin
que evoca el contraste citrico y fresco que
puedecomplementar perfectamente las
caracteristicas del cava rosé.

COMTATS DE BARCELONA
Servir a 7-8 °C BB
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< Sucio Rosé 2022 adquiere una cremosidad seductora y matices sofisticados de >

La delicadeza y 1la fuerza del Mediterraneo en su maxima expresion.

Un cava que encapsula el alma del Mediterrdneo y la excelencia enolégica. Elaborado
exclusivamente con la uva de nuestra finca ecoldgica, Sumarroca Reserva Sucio Rosé 2022
combina la frescura vibrante del Macabeo con la riqueza aromdtica y la textura sedosa del Pinot
Noir Mediterrdneo, vinificat siguiendo el prestigioso método Saignée. Este proceso artesanal
permite extraer el méximo potencial del Pinot Noir, dando lugar a un cava con un color rosado
intenso y cautivador, una sorprendente complejidad de sabores y una delicadeza excepcional.
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Los aromas de frutos rojos, como la frambuesa y la cereza, se mezclan con notas
florales sutiles y una elegante acidez aportada por el Macabeo, creando una
armonia unica. Con mas de dos anos de crianza sobre madres, Sumarroca Reserva

bollo y frutos secos, que complementan sus burbujas finas y persistentes. El
resultado es un cava de estructura impecable y textura rodeando, perfecto por

aquellos que buscan una experiencia de degustacion unica y memorable. 4
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Vendimia 2022: Este afio, marcado por temperaturas extremas, con una media anual de 15,8 °C (0,6 °C
mas que la ultima década) y varias olas de calor que han aumentado las temperaturas maximas y
minimas. La pluviometria ha sido muy baja, con 693 L en 24 meses, repartida de manera irregular y con
un verano especialmente seco (-40%). A pesar de esto, las viflas han estado en excelente estado. Las
lluvias de invierno favorecieron un buen crecimiento inicial, pero las altas temperaturas de mayo
pararon el desarrollo y avanzaron la maduracion de la uva entre 7 y 12 dias respecto a la media. El vino

resultante es mas afrutado, con menos acidez y graduacion, y un pH ligeramente superior.

Oscar Llombart / Enélogo de Sumarroca

Sumarroca es una bodega familiar situada en lo alto de la histdrica region vitivinicola del Penedeés, cerca
de Barcelona y del mar Mediterrdneo. Nos especializamos en la produccién de vinos y cavas de calidad,
procedentes de nuestras propias vifias ecolégicas. Como bodega familiar, tenemos un fuerte
compromiso con la preservacion del medio ambiente y la prdctica de la sostenibilidad.

sumarroca.com
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